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Oferta Swiateczna



Kolacja Buletowa

Bufet Swiateczny I

240 pln netto / osoba*

Bufet zimny

marynowany w Kiszonych burakach losos / salatka z kopru wloskiego /
dressing truflowy

pieczony w ziotach i wedzony rostbef wotowy / domowy sos tatarski /
piklowana czerwona cebulka

domowy pasztet z zurawing / domowe pikle / suszona cebulka

wolno pieczony karczek wieprzowy / salatka ziemniaczana / gorczyca
salatka z pieczonego buraka i slonecznika / balsamiczny dressing /
wedzony ser twarogowy

sledz marynowany w suszonych grzybach / olej Iniany / stodka cebula

terina z mazurskich ryb / mus chrzanowy z koperkiem / kapary lilipucie

Bufet cieply

Zupa

pieczona kaczka barbarie / sos z czerwonego wina z piernikiem i rodzynkami

dorsz w ziotowej kruszonce / kiszona cytryna / sos z pieczonego jabltka i cydru
weganski bigos z suska sechlonska / karmelizowana gruszka

pieczone warzywa korzeniowe / oliwa rozmarynowa z pieczonym czosnkiem /
czarnuszka

Kluseczki ziemniaczane / palone maslo z szalwia / prazona cebulka

pieczone ziemniaki / sol truflowa / ziolowe maslo

velute grzybowy / oliwa majerankowa / ziotowe kluseczki
LUB

barszcz czerwony z wedzona $liwka / majeranek / mini pierozki z kapusta i grzybami

Bufet salatkowy

o  kolorowe salaty

o marchew

o ogorek

e papryka

o pomidorki koktajlowe

e parmezan

o  piers kurczaka wolno gotowana
e s0sVinaigrette

o S0s tysigca wysp

Bufet deserowy

o domowy makowiec z lukrem i kandyzowang pomarancza
o sernik z bialg czekolada i rodzynkami
o jablecznik z sosem waniliowym i zurawing

o piernik ze Sliwka

Stacja na zywo - opcja dodatkowa - 55 pln / osoba*

e wybor domowych pierogow
(z kapusta i grzybami / z dziczyzng i jalowcem / z ziemniakami i serem)

*Cena nie zawiera podatku VAT | Do ceny doliczamy serwis w wysokosci 12,5%
Czas trwania bufetu do 4 godzin | Stacja na zywo maksymalnie do 1,5 godziny



Kolacja Buletowa

Bufet Swiateczny I

260 pln netto / osoba*

Bufet zimny

marynowany w kiszonych burakach losos / salatka z kopru wloskiego /
dressing truflowy

wybor pieczonych mies i pasztetow / domowe pikle / majonez lubczykowy
schab po warszawsku / majonez szczypiorkowy / jajko

terina z mazurskich ryb / mus chrzanowy z koperkiem / kapary lilipucie
tatar z wedzonych ryb / kapary / chrzan

smazony dorsz / warzywa duszone w pomidorach / jabtko pieczone
salatka z pieczonego buraka i slonecznika / balsamiczny dressing /
wedzony ser twarogowy

salatka jarzynowa / zielony groszek / jajko na twardo

trio sledziowe (po kaszubsku / w $mietanie z jablkiem i cebulka / w suszonych grzybach)

Bufet cieply

wolno pieczona wolowina / sos pieczeniowy z suszonymi grzybami / wedzona sol
konfitowane udo kaczki / sos sliwkowy z kawa

smazony karp / sos koperkowy / pieczona marchewka w miodzie wrzosowym
dorsz w ziotowej kruszonce / kiszona cytryna / sos z pieczonego jabltka i cydru
weganski bigos z suska sechlonska / karmelizowana gruszka

pieczone warzywa korzeniowe / oliwa rozmarynowa z pieczonym czosnkiem /
czarnuszka

domowe kluseczki z sosem borowikowym / palone masto z szatwia /

pieczone ziemniaki / sél truflowa / ziolowe maslo

velouté grzybowy / oliwa majerankowa / ziolowe kluseczki
LUB

barszcz czerwony z wedzona $liwka / majeranek / mini pierozki z kapusta i grzybami

Bufet salatkowy

e kolorowe salaty

e marchew

o ogorek

e  papryka

o pomidorki koktajlowe

e  parmezan

o piers kurczaka wolno gotowana
e  sosvinaigrette

e sos tysigca wysp

Bufet deserowy

o domowy makowiec z lukrem i kandyzowana pomarancza
« sernik z bialg czekoladg i rodzynkami

o jablecznik z sosem waniliowym i Zurawing

o  piernik ze sliwka

o brownie czekoladowe z 7zurawing

Stacja na zywo - opcja dodatkowa - 55 pln / osoba*

e wybor domowych pierogow
(z kapusta i grzybami / z dziczyzna i jalowcem / z ziemniakami i serem)

*Cena nie zawiera podatku VAT | Do ceny doliczamy serwis w wysokosci 12,5%
Czas trwania bufetu do 4 godzin | Stacja na zywo maksymalnie do 1,5 godziny



Kolacja w formie bufetu - 380 pln netto / osoba*

Stacja na zywo

e wolno pieczona troé¢ / kremowa piana z borowika / czarny czosnek

Bufet cieply

o konfitowane udo kaczki / glazura Siwkowo-kokosowa / kompresowana antonéwka w trawie zubrowej
«  wolno gotowane policzki wolowe / sos z kawy i rozmarynu / chrust ziolowy / wedzony majonez

e pieczony jesiotr / emulsja porowo-ziemniaczana / espelette / oliwa ziolowa

o  kasza peczka z makiem, kokosem i rodzynkami

e pieczone w sianie ziemniaki / wedzona kwasna $mietana / majonez z palonego siana

«  Kkiszona kapusta w kokosie i curry / kolendra / limonka / gruszka

e pieczone warzywa / czarnuszka / emulsja truflowa

Bufet zimny

o opalony sianem tosos / salatka z kaszy gryczanej / dressing z pieczonego buraka

< matjas holenderski / piklowana czerwona cebulka / tatar z suszonych grzybow

o pastrami z kaczki / Sliwka w occie piwnym / popcorn 7z kaszy gryczanej

e  poledwiczka wieprzowa w miodzie wrzosowym i pistacjach / domowy sos tatarski
. salatka ziemniaczana / wedzony pstrag / szczypiorek / gorczyca

e carpaccio z pieczonego buraka / wedzony twar6g / konfitura cytrynowo-tymiankowa

Zupy

e zupagrzybowa na zytnim zakwasie / brusznica / oliwa majerankowa / ziotowe kluseczki

o barszcz z kiszonych burakow / smalec z czerwonej fasoli / kwasna $mietana

Bufet deserowy

o kutia wigilijna

o plesniak z konfitura z powidel krzeszowskich

o domowy makowiec z lukrem i kandyzowana pomarancza
o sernik z biala czekolada i rodzynkami

¢ jablecznik z sosem waniliowym i zurawing

o  piernik ze $liwka

o brownie czekoladowe 7 Zurawina

*Cena nie zawiera podatku VAT | Do ceny doliczamy serwis w wysoko$ci 12,5% | Czas trwania bufetu do 4 godzin | Stacja na zywo maksymalnie do 1,5 godziny



Kolacja Serwowana

Menu serwowane I
240 pln netto / osoba*

o matjas holenderski / majonez szczypiorkowy / wedzona kwasna $mietana / czarna soczewica z ogorkiem
o consommeé grzybowe / ziolowe kluseczki / oliwa majerankowa
o udo kaczki / sos sliwkowo-kawowy / peczak z makiem

e pieczony sernik z bialg czekolada / palone mleko / konfitura z wisni z cynamonem

Menu serwowane 11

280 pln netto / osoba*

o marynowany foso$ w wisniowce/ salatka z pieczonych burakow z kolendra / dressing truflowy
e krem buraczany / ocet sherry / wedzony twardg

o smazony halibut / pureé selerowe / salatka z kopru wloskiego / czarna soczewica
LU B%E
gicz jagnieca / sos z fermentowanego pieprzu / truflowe ziemniaki / pieczona marchew

e strudel jablkowy / piwne zabaglione / suszona zurawina / ser twarogowy

Menu serwowane 111
340 pln netto / osoba*

e ceviche z troci / czerwona pomarancza / kremowy serek / chilli

o raviolli z borowikami / emulsja truflowa / smazona szalwia

o smazony szkocki losos / kuskus izraelski z burakami / satatka z rukwi wodnej

¢ poledwica wolowa wolno pieczona / sos tymiankowy z suszonymi grzybami / zapiekanka ziemniaczana / truflowy seler

o czekoladowe brownie z wedzona Sliwka / sos angielski z makiem

*Cena nie zawiera podatku VAT | Do ceny doliczamy serwis w wysokoSci 12,5% | **Do potwierdzenia na 10 dni przed wydarzeniem



Pakiety Napojow

Pakiet Bezalkoholowy

Do 2 godzin - 65 PLN netto od osoby*
Do 4 godzin - 85 PLN netto od osoby*
Do 6 godzin - 105 PLN netto od osoby*

. Napoje gazowane

o Woda mineralna gazowana i niegazowana
«  Soki owocowe

o Kawa, wybor herbat

Pakiet I

Do 2 godzin - 145 PLN netto od osoby*
Do 4 godzin - 165 PLN netto od osoby*
Do 6 godzin - 185 PLN netto od osoby*

o Drink powitalny: $wiateczne grzane wino,
o Kkieliszek wina musujacego lub nalewka

e  Biale i czerwone wino

¢ Piwo beczkowe

«  Napoje gazowane
. Soki owocowe
«  Woda mineralna gazowana i niegazowana

Pakiet II o Kawa, wybor herbat

Do 2 godzin - 155 PLN netto od osoby*
Do 4 godzin - 175 PLN netto od osoby*
Do 6 godzin - 195 PLN netto od osoby*

Pakiet II1

Do 2 godzin - 175 PLN netto od osobhy*
Do 4 godzin - 195 PLN netto od osoby*
Do 6 godzin - 215 PLN netto od osoby*

Q \\\";% ” /' / A 2 \ ‘\\‘ & o Drink powitalny: $wigteczne grzane wino,
L L %/ 7 I «  Kkieliszek wina musujacego lub nalewka

. Biale i czerwone wino

o Piwo beczkowe

«  Woédka Ostoya o Drink powitalny: $wiateczne grzane wino,
«  Napoje gazowane o  Kkieliszek wina musujacego lub nalewka
R OO O o Biale i czerwone wino

«  Piwo beczkowe

o Wodka Zubréwka lub Ostoya

. Havana Club 3 yo

o Woda mineralna gazowana i niegazowana
o Kawa, wybor herbat

. Gin Seagram’s

. Johnnie Walker
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- o Campari

. Martini Bianco

«  Napoje gazowane
e Soki owocowe
«  Woda mineralna gazowana i niegazowana

o Kawa, wybor herbat

*Cena nie zawiera podatku VAT | Do ceny doliczamy serwis w wysokosci 12,5%



