
przystawki

SAŁATKA Z GOTOWANEGO  W PORZECZCE BURAKASAŁATKA Z GOTOWANEGO  W PORZECZCE BURAKA
OLIWA ORZECHOWA Z OCTEM CHERRY, RUKOLA, JURA BLEU, JEŻYNA 3, 7, 8, 10 

OGRODOWE SAŁATY I ZIOŁAOGRODOWE SAŁATY I ZIOŁA
KOLOROWE POMIDORY, OGÓREK, CZERWONA CEBULA, 

 ZIOŁA, SOS VINAIGRETTE  10, 11

ŻUREK ŻUREK 
POLSKA BIAŁA KIEŁBASA, JAJKO NA TWARDO, CHRZAN 1, 3, 7, 9

HARIRAHARIRA
SOCZEWICA, SELER NACIOWY, KOLENDRA, POMIDORY, KUMIN 1, 9, 10

dania główne

SZNYCEL CIELĘCY SZNYCEL CIELĘCY 
GRILLOWANA CYTRYNA, ANCHOVIES, MIZERIA, 

SAŁATKA ZIEMNIACZANA Z GORCZYCĄ I CZERWONĄ CEBULĄ 1, 3, 4, 7, 10

LINGUINI Z JESIENNĄ TRUFLĄ LINGUINI Z JESIENNĄ TRUFLĄ 
EMULSJA TRUFLOWA, PECORINO  1, 3, 7

PSTRĄG JURAJSKIPSTRĄG JURAJSKI
FASOLKA, MARCHEW, WYWAR Z WĘDZONYCH RYB KAWIOR Z PSTRĄGA, 

ESTRAGON 4, 7, 9, 12

desery

FONDANT CZEKOLADOWYFONDANT CZEKOLADOWY
LODY WANILIOWE, COULIS WIŚNIOWE Z ANYŻEM 1, 3, 7

JESIENNE CRUMBLE NA GORĄCOJESIENNE CRUMBLE NA GORĄCO
PIGWA, JABŁKA, GRUSZKI, LODY JOGURTOWE 1, 3, 5, 7, 8, 12



appetizers 

RED CURRANT MARINATED  BEETROOT SALAD RED CURRANT MARINATED  BEETROOT SALAD 
HAZELNUT OIL, CHERRY VINEGAR, ROCKET, JURA BLEU, BLACKBERRYS 3, 7, 8, 10 

MIX SALAD AND HERBSMIX SALAD AND HERBS
HERITAGE TOMATO, CUCUMBER, RED ONION,  

VINAIGRETTE SAUCE  10, 11

ŻUREK ŻUREK 
POLISH WHITE SAUSAGE, BOILED EGG, HORSERADISH 1, 3, 7, 9

HARIRAHARIRA
LENTILS, CELERY, CORIANDER, TOMATO, CUMMIN 1, 9, 10

main courses

WIENER SCHNITZEL  WIENER SCHNITZEL  
GRILLED LEMON, ANCHOVIES, MIZERIA, 

POTATO SALAD WITH CHARLOCK AND RED ONION 1, 3, 4, 7, 10

AUTUMN BLACK TRUFFLE LINGUINE AUTUMN BLACK TRUFFLE LINGUINE 
TRUFFLE EMULSION, PECORINO  1, 3, 7

PAN FRIED TROUTPAN FRIED TROUT
BEANS, CARROT, SMOKED EMULSION TROUT CAVIAR,  

TARRAGON 4, 7, 9, 12

desserts

CHOCOLATE FONDANTCHOCOLATE FONDANT
VANILLA ICECREAM, ANISE’D CHERRY COULIS 1, 3, 7

AUTUMN HOT CRUMBLEAUTUMN HOT CRUMBLE
QUINCE, APPLES, PEARS, YOGHURT ICECREAM 1, 3, 5, 7, 8, 12


